
Planches

L A  P l a n c h e  C E BO  C A MP O   1 5 €

Charcuterie ibérique composée de 
saucisson, chorizo, lomo, jambon cebo 
campo 

A  PARTAG E R
C h ar c u t e r i e  I b é r i q ue

Burgers

TAPA S   2 5 €

Charcuterie ibérique cebo campo 
composée de saucisson, chorizo, lomo, 
jambon, Manchego, Castillan huile 
d’olive, tapenade d’olive noire

ME Z Z É   2 5 €

Taboulé libanais maison, houmous 
maison, tzatziki maison, caviar d’au-
bergine maison, feuilles de vigne 
farcies riz huile d’olive citron, poivrons 
grillés marinés, aubergines grillées 
marinées, courgettes grillées marinées, 
tomates confites, artichaut marinés, 
tapenade olive noire
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Assiettes
C R O Q UE TA S   JA MBO N   6 €

M A N C H EG O  (fromage brebis)  7 €

JA MBO N  I BE R I Q UE  
C E BO C A MP O  3 6 mo i s   1 2 €

PATATA S   6 €

C A S T I L L A N  H U I L E  D ’ O L I VE  7 €
(fromage Brebis)  

L E  G R OS  BUR G E R   1 5 , 5 0 €

Pain burger artisanal, sauce burger, 
mélange jeunes pousses, 
tomates, cornichons aigres doux, 
oignons rouges, steack haché de boeuf 
du boucher 150gr, cheddar rouge

Toutes nos recettes de burger sont 
servies avec frites maison et salade. 
Elles peuvent être modifiées avec, au 
choix, du filet de poulet ou des 
galettes de rösti, pour le plaisir de 
tous.

L E  PY R E N É É N   1 7 €

Pain burger artisanal, sauce burger, 
mélange jeunes pousses, tomates, 
cornichons aigres doux, oignons 
caramélisés, steack haché de boeuf du 
boucher 150gr, Pancetta, Bethmale lait 
cru

L E  SAVOYAR D   1 7 €

Pain burger artisanal, sauce burger, 
mélange jeunes pousses, tomates, 
cornichons aigres doux, oignons 
caramélisés, steack haché de boeuf du 
boucher 150gr, Pancetta, Raclette de 
Savoie lait cru

D O UBL E  TOM ME   1 7 , 5 0 €

Pain burger artisanal, sauce ketchup et 
moutarde américaine, mélange jeunes 
pousses,  tomates, cornichons aigres 
doux, oignons caramélisés, steack haché 
de boeuf du boucher 150gr, raclette 
Savoie lait cru, Morbier AOP lait cru


